
INGRÉDIENTS
3 oeufs
100 gr de sucre en poudre  
200 ml de lait
1/2 tasse d’huile 
25 gr de chocolat
200 gr de farine 
1 sachet de levure chimique 
1 sachet de vanille

Recette du cake au chocolat
1. Battre les œufs et le sucre jusqu'à ce qu'ils soient mousseux. 
2. Ajouter l'huile, le lait et le chocolat, et mélanger. 
3. Ajoutez la farine, la levure chimique et la vanille et mélanger. 
4. Verser la pâte dans le moule à gâteau graissé au beurre et 
faites cuire au four pendant 35 à 40 minutes dans le four 
préchauffé à 180 degrés.

Bon appétit !
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1. Un            6. Six
2. Deux        7. Sept
3. Trois         8. Huit
4. Quatre     9. Neuf 
5. Cinq       10. Dix 



INGRÉDIENTS

3 œufs
100 gr de sucre en poudre
200 ml de lait
1/2 tasse d’huile 
25 gr de chocolat
200 gr de farine 
1 sachet de levure chimique
1 sachet de vanille

Recette du cake au chocolat
1. Battre les œufs et le sucre jusqu'à ce qu'ils soient 
mousseux. 
2. Ajouter l'huile, le lait et le chocolat, et mélanger. 
3. Ajoutez la farine, la levure chimique et la vanille et 
mélanger. 
4. Verser la pâte dans le moule à gâteau graissé au 
beurre et faites cuire au four pendant 35 à 40 
minutes dans le four préchauffé à 180 degrés.

Bon appétit !


