
INGREDIENTI
3 uova
100 g di zucchero in polvere
200 ml di latte
1/2 tazza di olio
25 g di cioccolato
200 g di farina
1 bustina di lievito in polvere
1 bustina di vaniglia

Olio Zucchero Farina Cioccolato Latte Uova Lievito Vaniglia
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1. Uno            6. Sei
2. Due            7. Sette
3. Tre              8. Otto
4. Quattro      9. Nove 
5. Cinque       10. Dieci
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Ricetta di torta al cioccolato
1. Sbattere le uova e lo zucchero fino a renderle spumose. 
2. Aggiungere l'olio, il latte e il cioccolato e mescolare. 
3. Aggiungere la farina, il lievito e la vaniglia e mescolare. 
4. Versare la pastella nella tortiera unta di burro e cuocere per 35-
40 minuti nel forno preriscaldato a 180 gradi.

Buon appetito!

Olio Zucchero Farina Cioccolato Latte Uova Lievito in 
polvere

Vaniglia
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Ricetta di torta al cioccolato



INGREDIENTI

3 uova
100 g di zucchero in polvere
200 ml di latte
1/2 tazza di olio
25 g di cioccolato
200 g di farina
1 bustina di lievito in polvere
1 bustina di vaniglia

Ricetta di torta al cioccolato
1. Sbattere le uova e lo zucchero fino a renderle 
spumose. 
2. Aggiungere l'olio, il latte e il cioccolato e 
mescolare. 
3. Aggiungere la farina, il lievito e la vaniglia e 
mescolare. 
4. Versare la pastella nella tortiera unta di burro e 
cuocere per 35-40 minuti nel forno preriscaldato a 
180 gradi.

Buon appetito!


